SZINATION NOIR

line Weinprob

NOVUM
Faszination Noir
trocken

Nr. xx-8380t

Glas”“kork”

Farbe: tiefdunkles Rot

Duft: Reife rote Paprika,
Heidelbeere, Siifskirsche, dezente
Vanille & Holznoten
Geschmack: vollmundiger
Korper, samtige, den Gaumen
auskleidende Tannine

Restsiifie: 5,7 g/1
Sdureeindruck: niedrig

Genussempfehlung:
gemiitliches Zusammensein
Essensbegleiter fiir alle
Arten von kriftigen Speisen!
Serviertemperatur: 22 °C

www.online-weinprobe.co

- { Bastian

2 PINOT NOIR TROCKEN

Pinot Noir
trocken
Nr. xx-383t

Ortswein: Endingen
Kork Diam 100 %nattirlich

Farbe: iippiges & dunkles
Rubinrot

Duft: Dunkle Siif3kirsche,
Brombeere, dezente Rostnoten
Geschmack: Seidiger Gaumen,
mittelgewichtiger Korper,
ausbalancierte Tannine, feiner
Nachhall

Restsiifie: 6,2 g/1
Sdureeindruck: niedrig

Genussempfehlung:
gemiitliches Zusammensein
Essensbegleiter fiir alle
Arten von kriftigen Speisen!

ENDINGEN  *
KAISERSTUHL
BADEN

Bienenfresser
Prior

Rotwein trocken
2019 - Nr. 19-287t

Ortswein: Endingen
Farbe: dunkles Rubinrot

Duft: Dunkle Sii8kirsche,
Brombeere, Heidelbeere
Geschmack: rund, weich,
eleganter mittelgewichtiger
Korper mit dem kleinen Etwas!
Restsiifie: 7,7 g/1
Saureeindruck: niedrig

Genussempfehlung:
gemiitliches Zusammensein
Hervorragender Essensbegleiter
Serviertemperatur: 16 - 22 °C



CUVEE NOIR TROCKEN "

line Weinprob

2016

Cuvée Noir ****
trocken

Nr. 16-8219t - Kork

Farbe: tiefschwarzes Rot

Duft: Rostarmomen, gepaart mit
reifer roter Paprika, Waldfriichten,
Heidelbeere

Geschmack: vollmundig, kraft-
voller siidldndischer Kérper,
samtige Gaumenlfiille, siilliche
Holznote, mit langem Nachhall
Restsiifie: 1 g/1

Saureeindruck: niedrig

Genussempfehlung: Exzellenter
Essensbegleiter fiir alle

Arten von Speisen!
Serviertemperatur: 22 °C

2 - Die

senusswelt des

TAGE wie DIESER
Faszination Noir
Aucb trocken Geniefer
[ieben diesen Wein!

Nr. 392 - Glas“kork”

Farbe: tiefdunkles Rot

Duft: Brombeere, Heidelbeere,
Siifdkirsche, dezente

Vanille & Holznoten
Geschmack: vollmundiger
Korper, samtige, den Gaumen
auskleidende Tannine,
schmeichlerische, nur
unterschwellig merkbare SiifSe.
Restsiifle: 15,4 g/1
Saureeindruck: niedrig

Genussempfehlung:

gemiitliches Zusammensein,
Terrassenwein, Universalwein fiir
Feierlichkeiten, Essensbegleiter
fiir alle Arten von Speisen!
Serviertemperatur: 16-22 °C

otweins < Glaseraufste

UER SPATBURGUNDER

Blauer
Spitburgunder
beerig

(Lieblich)

Nr. xx-381

Kork Diam 100%natiirlich
Kaiserstiihler

Farbe: strahlendes Rubinrot
Duft: Helle Siiskirsche,
Himbeere

Geschmack: rund, weich, volle
fein abgestimmte SiifSe, extrem
schmeichlerisch fiir den Gaumen.
Restsiifie: 32,8 g/1
Séaureeindruck: sehr niedrig

Genussempfehlung:
gemiitliches Zusammensein,
Terrassenwein (etwas gekiihlt),
Fernseh- und Spielewein
Serviertemperatur: (12) - 22 °C



